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Lericettedi Laura

Laricettadi oggi, proposta da “ CucinAttiva” sono le “ Creste Ubriachelle’

Tritate finemente la cipolla e mettetelain un tegame con un filo di olio afuoco medio basso. Seinizia afriggere aggiungete un
goccio di acqua. Quando I’acqua A" evaporata, aggiungete la pancetta e lo speck tagliato in modo irregolare e in pezzi piccoli.
Aggiungete 2 cucchiai di vino rosso,abbassate il fuoco emettete il coperchio. Buttate la pastanell’ acquae .... clicca qui
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https://cucinattiva.wordpress.com/2015/09/12/creste-ubriachelle/

